


16 DE NOVIEMBRE 2024
DÍA EUROPEO DEL ENOTURISMO
Como cada año, tras la vendimia, justo en el periodo del año en que las viñas adquieren sus
llamativos tonos dorados, la Ruta del Vino de Bullas nos descubre algunos de sus atractivos y
desconocidos rincones en una comarca con una larga
tradición vitivinícola.

PROGRAMA DE LA JORNADA
09:00 h. Salida desde Murcia (Plaza Circular)

10:00 h. Recepción en Museo del Vino (punto de
encuentro)

 Salida hacia el paraje Venta del Pino
Lugar de gran riqueza paisajística, de orografía
recortada, con elevaciones como Los Cuchillos y Lavia,
con altitudes por encima de los 1.200 m. La espesura
de los pinares contrasta con el paisaje de viñedos
donde destaca la uva Monastrell, variedad autóctona
muy adaptada a estas condiciones, siendo protagonista
de una viticultura ecológica para producir vinos de alta
calidad.

 Ruta senderista entre montes y viñedos
 Descubrimos los sabores y olores del campo

 Visitamos las instalaciones de Bodegas Lavia
Se trata de una bodega mimetizada con el paisaje,
donde tecnología y tradición se unen para respetar
todo el potencial que poseen las uvas en cada cosecha
y con las que se elaboran vinos ecológicos de gran
complejidad y personalidad propia, procedentes de
uvas propias de la variedad autóctona Monastrell.



Comida en Finca Entremolinos (paraje El Castillico)

Culminamos la actividad en el paraje del Castillico con
un maridaje de vinos de calidad D.O.P. Bullas y las
propuestas culinarias tradicionales y originales, que
toman como base los productos de cercanía, del chef
Salvador Fernández.

17:30 h. Fin de la actividad (hora aproximada)

Precio promocional Ruta: 45 € /persona
(incluye visitas, cata de vinos, guías, comida, desplazamiento en autobús y seguro)

Actividad valorada en 95 € por persona: 70 €
(patrocinada por Ayuntamiento de Bullas, Asociación Ruta del Vino de Bullas e Instituto
de Turismo de la Región de Murcia)
SE ACONSEJA UTILIZAR ROPA Y CALZADO CÓMODO

Reservas:
https://descubre.bullasenruta.es


